
 

DINER 16:00 – 21:00  
 

SOEPEN I 6.50  

GEBONDEN TOMATENSOEP 

 RUNDVLEES I PREI I TOMATEN CONCASSÉ | BOERENROOM 

DUBBEL GETROKKEN RUNDERBOUILLON 

FIJNGESNEDEN GROENTEN I TUINKRUIDEN I VLEUGJE MADEIRA 

CHAMPIGNON CRÈME SOEP 

MET FIJNGESNEDEN BOSUI 

SOEP VAN DE DAG 

MAALTIJDSALADES I   13.50 

GAMBA’S 

ZONGEDROOGDE TOMAAT I BRUNOISE VAN KOMKOMMER I BOSUI I CHILIDRESSING I PUNT BOERENBROOD 

BIEFSTUKREEPJES 

GARNITUUR VAN WORTEL I PREI I BOSCHAMPIGNONS I TERIYAKISAUS |PUNT BOERENBROOD 

GEGRATINEERD GEITENKAAS 

WALNOOT I CHERRYTOMAAT I APPEL | VEENBESSENCOULIS I PUNT BOERENBROOD 

 

VOORGERECHTEN 
 

BROOD PLANK I   6.50 

BOEREN WIT-EN BRUINBROOD | HUISGEMAAKTE KRUIDENBOTER | PESTO  

RUNDERCARPACCIO I   11.50 

RUCOLA SLA I ZONGEDROOGDE TOMAAT I TRUFFELMAYONAISE I PARMEZAANSE KAASKRULLEN  

GAMBA’S UIT DE OVEN I   11.50 

MET KNOFLOOK KRUIDENBOTER I CHERRYTOMAAT I GEGRATINEERD MET FETAKAAS 

GEFRITUURDE CAMEMBERT I   10.50 

OP FRISSE MESCLUN SALADE I VEENBESSEN COULIS 

 

HOOFDGERECHTEN 
 

VLEESGERECHTEN 

GEBAKKEN BIEFSTUK I 25.50 

MET EEN VIERSEIZOENEN PEPERSAUS  

  



 

 

VARKENSHAAS GEVULD MET BRIE I 21.50 

MET BREITSAMER HONINGSAUS 

GEPANEERDE VARKENSSCHNITZEL I 19.50 

ZIGEUNERSAUS VAN ONDER ANDERE PAPRIKAREEPJES I CHAMPIGNONS I UIENRINGEN 

OP DE HUID GEBAKKEN EENDENBORSTFILET I 23.50 

MET SINAASAPPEL KONFIJT 

TWEE AAN DE SPIES GEREGEN KIPFILET I 20.50 

PINDASAUS I GEBAKKEN UITJES  

SPARERIBS UIT DE OVEN I 20.50 

ZOET OF PITTIG I BOURBON WHISKY BARBECUESAUS 

VLEES ONTMOET VIS I 22.50 

GEBAKKEN BIEFSTUK I KIPFILET I VARKENSHAAS I GEPANEERDE GARNAAL I CHILISAUS  

 

VISGERECHTEN 

ZALMFILET UIT DE OVEN I 20.50 

GEGRATINEERD MET MASCARPONE I GESCHAAFDE AMANDELEN 

TONIJNSTEAK I 20.50 

GROENE ASPERGES I TERIYAKISAUS 

GEBAKKEN RODE MUILFILET I 19.50 

MET WARME TOMATENBASILICUMSAUS 

 

VEGETARISCH  

TORTELLINI I 17.50 

ZONGEDROOGDE TOMAAT I COURGETTE I SPINAZIE I IN EEN PADDENSTOEL ROOMSAUS 

QUICHE I 17.50 

GEITENKAAS I WALNOOT I SPOOR VAN BLOEMENHONING 

 

KINDERMENU I   6.50 

KIP NUGGETS I FRIKANDEL I KIBBELING I KAASSOUFFLÉ 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DESSERT 

 

TRICOLORE VAN VERSCHILLENDE SMAKEN ROOMIJS I   7.50 

VERS GESNEDEN FRUIT I AARDBEICOULIS I SLAGROOM 

TIRAMISU I   7.50 

MET EEN DRENTSE KLETSKOP I CHOCOLADESAUS | BOL HAZELNOOTIJS 

PANNA COTTA I   7.50 

ITALIAANS DESSERT I KOFFIELIKEUR I GEHAKTE HAZELNOOT I TOEF SLAGROOM 

GOOD OLD DAME BLANCHE I   7.50 

TWEE BOLLEN VANILLE-IJS I WARME CHOCOLADESAUS I GESCHAAFDE AMANDELEN 

 

‘WILDE DIEREN’ KINDER VERRASSINGSIJSJE I  4 

  



 

DINER 16:00 – 21:00 
 

SOUPS I   6.50  

BOUND TOMATO SOUP 

BEEF I LEEK I TOMATO CONCASSÉ I CREAM 

DOUBLE DRAWN BEEF BROTH 

FINELY CHOPPED VEGETABLES I GARDEN HERBS I A TOUCH OF MADEIRA 

MUSHROOM CREAM SOUP 

FINELY CHOPPED SPRING ONIONS 

SOUP OF THE DAY 

 

MEAL-SALADS I   13.50 

PRAWNS 

SUN-DRIED TOMATOES I CUCUMBER BRUNOISE I SPRING ONION I CHILI DRESSING I SLICE OF BROWN BREAD 

BEEF STRIPS 

GARNISH OF CARROT I LEEK I WILD MUSHROOMS I TERIYAKI SAUCE 

GOAT CHEESE AU GRATIN 

WALNUT I CHERRY TOMATOES I APPLE AND CRANBERRY I SLICE OF BREAD 

 

STARTERS 

BREAD PLATTER I    6.50 

WHITE AND BROWN BREAD | HOMEMADE HERB BUTTER | PESTO  

BEEF CARPACCIO I    11.50 

ROCKET SALAD I SUN-DRIED TOMATOES I TRUFFLE MAYONNAISE I PARMESAN CHEESE CURLS 

PRAWNS FROM THE OVEN I    11.50 

WITH HERB GARLIC BUTTER I CHERRY TOMATOES I AU GRATIN WITH FETA CHEESE 

FRIED CAMEMBERT I    10.50 

ON A FRESH MESCLUN SALAD I CRANBERRY COULIS 

 

MAIN COURSES 

MEAT DISHES 

FRIED STEAK I   25.50 

WITH FOUR SEASONS PEPPER SAUCE 

PORK TENDERLOIN STUFFED WITH BRIE I   21.50 

WITH A BREITSAMER HONEY SAUCE 



 

 

 

 

BREADED ESCALOPE I   19.50 

GYPSY SAUCE OF BELL PEPPER STRIPS I MUSHROOMS I ONION RINGS 

DUCK BREAST FILLET BAKED ON THE SKIN I   23.50 

WITH ORANGE CONFIT 

TWO SKEWERED CHICKEN FILLET I   20.50 

PEANUT SAUCE I FRIED ONIONS 

SPARERIBS FROM THE OVEN I   20.50 

SWEET OR SPICY I BOURBON WHISKY BARBECUE SAUCE  

MEAT MEETS FISH I   22.50 

FRIED STEAK I CHICKEN BREAST I PORK TENDERLOIN I BREADED SHRIMP I CHILI SAUCE 

 

FISH DISHES 

SALMON FILLET FROM THE OVEN I   20.50 

AU GRATIN WITH MASCARPONE I SLIVERED ALMONDS 

TUNA STEAK I   20.50 

GREEN ASPARAGUS I TERIYAKI SAUCE 

FRIED RED MULLET FILET I   19.50 

WITH A WARM TOMATO BASIL SAUCE 

 

VEGETARIAN DISHES 

TORTELLINI I   17.50 

SUN-DRIED TOMATO I ZUCCHINI I SPINACH I IN A MUSHROOM CREAM SAUCE  

QUICHE I   17.50 

GOAT CHEESE I WALNUT I A TRAIL OF FLORAL HONEY 

 

 

KIDS MENU I   6.50 

CHICKEN NUGGETS I FRIKANDEL I KIBBELING I CHEESE SOUFFLÉ 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DESSERT 

 

TRICOLOR OF DIFFERENT FLAVOURS OF ICE CREAM I   7.50 

FRESH SLICED FRUIT I STRAWBERRY COULIS I WHIPPED CREAM 

TIRAMISU I   7.50 

WITH A ‘DRENTSE KLETSKOP’ COOKIE I CHOCOLATE SAUCE I HAZELNUT ICE CREAM 

PANNA COTTA I   7.50 

ITALIAN DESSERT I COFFEE LIQUEUR I CHOPPED HAZELNUT I WHIPPED CREAM 

GOOD OLD DAME BLANCHE I   7.50 

TWO SCOOPS OF VANILLA ICE CREAM I HOT CHOCOLATE SAUCE I SLIVERED ALMONDS 

 

‘WILD ANIMALS’ KIDS SUPRISE ICE CREAM I  4 

 

 


